BUTGENBACHER HOF

HOTEL | WELLNESS | RESTAURANT

Menu du soir 05/03/2024 66,00 €
Avondmenu 05/03/2024

Notre menu du jour est nouvellement créé chaque jour par notre équipe de
cuisine. L'accent est surtout mis sur les produits régionaux saisonniers.
Ons avondmenu wordt elke dag opnieuw door ons keukenteam samengesteld.
Daarbij staan bovenal de regionale seizoen producten centraal.

Foie gras d'oie, brioche, mangue
Ganzenlever, brioche, mango

Soupe au fromage, croatons
Kaassoep, croutons

Skrei, mousse de chorizo, bimi,
quinoa aux légumes, purée de petits pois
Skrei, chorizoschuim, bimi,
quinoa met groenten, erwtenpuree

Panna cotta aux pommes au four, glace a la pate d'amande,
croquant aux amandes, raisins secs au rhum
Gebakken appel panna cotta, marsepein ijs,
krokant van amandelen, rum rozijnen

Suggestion de vin / Wijnsuggestie

WeiBwein / White Wine
Rjgialla 2021
La Tunella, Friuli, Italia

Rotwein / Red Wine
Ramon Bilbao, Rioja 2019
Crianza, Spain

25,00 €

10,00 €

37,00 €

14,00 €

37,00€

35,00€



BUTGENBACHER HOF

HOTEL | WELLNESS | RESTAURANT

Menu gourmet 4-services / 4-gangen 78,00 €
Fijnproeversmenu 6-services / 6-gangen +~ 86,00 €

Notre cuisine est heureuse de vous présenter les meilleurs produits que la
saison nous offre. Des produits régionaux et internationaux!

Ons keukenpersoneel verheugt er zich op u de beste producten van het seizoen
voor te schotelen. Regionaal en internationaal!

Sashimi de filet de beoeuf, chou rouge asiatique, creme de sésame 26,00 €
Sashimi van ossenhaas, aziatische rode kool, creme van sesam

Soupe de topinambours, lavande 12,00 €
Aardpeer soep, lavendel o

Sandre, pleurotes, mousse de pomme de terre au café 26,00 €
Snoekbaars, oesterzwammen, schuim van aardappel en koffie

Moscow Mule L7 9,00 €
Moscow Mule \

Carré de porcelet farci aux morilles, 42,00 €
jus de marjolaine, oignon, edamame, gnocchi
Zadel van speenvarken gevuld met morilles,
jus van marjolein, ui, edamame, gnocchi

Plateau de fromages régionaux, miel a la truffe + 8,00 € 14,00 €
Regionaal kaasplateau, truffelhoning

Banane, dulce de leche, cacao 14,00 €
Banaan, dulce de leche, cacao

Suggestion de vin / Wijnsuggestie

Vin blanc / Witte wijn 45,00 €
Riesling 7 Terroirs 2021
Gut Hermannsberg, Nahe, Deutschland

Vin rouge / Rode wijn 53,00 €
Moulin-a-Vent 2020
Chateau des Jacques, Beaujolais, France



BUTGENBACHER HOF

HOTEL | WELLNESS | RESTAURANT

Tranché en salle (pour 2 personnes) 90,00 €
Cetrancheerd in het restaurant (voor 2 personen)

Notre classic : Chateaubriand juteux du boeuf domestique
Sauce Béarnaise, Pommes-Frites et un tas de Ilégumes du
marché

Onze klassieker: Sappige Chateaubriand van het inheemse rund
Béarnaise saus, frietjes en heel veel marktgroenten

Plats principaux alternatifs
Alternatieve hoofdgerechten

Petit turbot meunieére, salsifis et pommes de terre grenaille 42,00 €
Kleine tarbot meuniére, schorseneren en grenaille aardappelen

Oignon farci, quinoa, chou-fleur et tofu, creme de curry Y 29,00 €
Gevulde ui, quinoa, bloemkool en tofu, kerriecreme V

Clients végétariens
Vegetarische gasten

Bien évidemment nous désirons également choyer nos clients végétariens.
Veuillez nous laisser savoir si vous ne mangez ni de poisson, ni de viande pour
que nous puissions vous proposer des plats alternatifs.

Natuurlijk wensen wij ook onze vegetarische gasten te verwennen. Gelieve ons te
laten weten indien u geen vis of vlees eet zodat wij u alternatieve gerechten
kunnen aanbieden.

Veuillez nous informer en cas d’intolérance alimentaire et allergies afin de
pouvoir vous proposer des plats en conséquence

Gelieve ons in te lichten over voedselintolerantie en allergieén zodat wij u
aangepaste schotels kunnen voorstellen.




