
Lehrlingswoche 2026

3- GANG MENÜ NACH WAHL 3- GANG MENÜ NACH WAHL 60,00 €60,00 €
3 service au choix

ANGEPASSTE WEINSELEKTIONANGEPASSTE WEINSELEKTION 35,00 €35,00 €
Sélection de vins adaptée

5 €/ Menü zugunsten der
CliniClowns-Ostbelgien

5 €/menu au profit des
CliniClowns Ostbelgien

Sorbet als Zwischengang: Holunderblüte, Rose, Champagne + 5€
Sorbet en interlude: fleur de sureau, rose, champagne + 5 €



Ramón Bilbao, Verdejo 2024, Early Harvest  - Ruenda, Spanien

9,00 € 36,00 €

Kalbstatar, Senf und Eigelbcrème, Granny Smith, Brioche
Tartare de veau, créme de moutarde et  jaune d’œuf, 

Granny Smith, brioche
 

Sellerietatar, Senf und Eigelbcrème, Granny Smith, Brioche
tartare de céleri, créme de moutarde et jaune d’œuf, 

Granny Smith, brioche

Pietri, Vermentinu 2024, île de Beauté -  Korsika, Frankreich 

Vorspeisen - Entrées

8,50 € 34,00 €
 

Wolfsbarsch, Risotto mit grünem Spargel, 
geröstete Cashews, frische Kräuter

 Bar, risotto aux asperges vertes, noix de cajou grillées, herbes fraîches



Hauptgänge - Plats principaux 

Lachsforelle, Miso-Lack, Frühlingszwiebeln, Blumenkohl-Tahinpüree,
Süßkartoffel 

Truite saumonée, laquage au miso, cébette, purée de chou-fleur au tahini,
patate douce

Marinierter Tofu, Miso-Lack, Frühlauch, Blumenkohl-Tahinpüree, 
Süßkartoffel

 Tofu mariné, laqué au miso, cébette, purée de chou-fleur au tahini, 
patate douce

Lagrein 2023 - Kellerei Girlan - Südtirol, Italien

Beef Wellington, Rotweinjus, gefüllte Pellkartoffeln, 
Salatherz, Zucchini, Rucola

Bœuf Wellington, jus au vin rouge, pommes grenailles farcies, cœur
de laitue, courgette, roquette

Mas de Pampelonne 2025, Maélou -  Côtes de Provence, Frankreich

12,00 € 43,00 €

11,50 € 39,00 €



Brombeere, Tonkabohne, Mandel
 Mûre, fève tonka, amande

Passionsfrucht, Likör 43, Salzkaramell
 fruit de la passion, Liqueur 43, caramel salé

Elisabeth , Gros Manseng 2025 -  Côtes de Gascogne, Frankreich

6,00 € 34,00 €

“Vielen Dank für die Unterstützung unseres Projektes
“Guten Appetit!” 

"Merci beaucoup pour votre soutien à notre projet
“Bon Appétit!"

Sven, Lars, Leon, Hannah, Kevin, Luka,
Lynn und Jasmin 

Desserts


	Lehrlingswoche 2026
	60,00 €
	3- GANG MENÜ NACH WAHL

	35,00 €
	ANGEPASSTE WEINSELEKTION
	5 €/ Menü zugunsten der CliniClowns-Ostbelgien
	5 €/menu au profit des CliniClowns Ostbelgien



	Vorspeisen - Entrées
	Kalbstatar, Senf und Eigelbcrème, Granny Smith, Brioche Tartare de veau, créme de moutarde et  jaune d’œuf,  Granny Smith, brioche
	Sellerietatar, Senf und Eigelbcrème, Granny Smith, Brioche tartare de céleri, créme de moutarde et jaune d’œuf,  Granny Smith, brioche
	8,50 €
	34,00 €
	Wolfsbarsch, Risotto mit grünem Spargel,  geröstete Cashews, frische Kräuter  Bar, risotto aux asperges vertes, noix de cajou grillées, herbes fraîches
	9,00 €
	36,00 €

	Hauptgänge - Plats principaux
	Beef Wellington, Rotweinjus, gefüllte Pellkartoffeln,  Salatherz, Zucchini, Rucola Bœuf Wellington, jus au vin rouge, pommes grenailles farcies, cœur de laitue, courgette, roquette
	11,50 €
	39,00 €
	Lachsforelle, Miso-Lack, Frühlingszwiebeln, Blumenkohl-Tahinpüree, Süßkartoffel  Truite saumonée, laquage au miso, cébette, purée de chou-fleur au tahini, patate douce
	Marinierter Tofu, Miso-Lack, Frühlauch, Blumenkohl-Tahinpüree,  Süßkartoffel  Tofu mariné, laqué au miso, cébette, purée de chou-fleur au tahini,  patate douce
	12,00 €
	43,00 €

	Desserts
	Brombeere, Tonkabohne, Mandel  Mûre, fève tonka, amande
	Passionsfrucht, Likör 43, Salzkaramell  fruit de la passion, Liqueur 43, caramel salé
	6,00 €
	34,00 €
	“Vielen Dank für die Unterstützung unseres Projektes “Guten Appetit!”
	"Merci beaucoup pour votre soutien à notre projet “Bon Appétit!"

	Sven, Lars, Leon, Hannah, Kevin, Luka, Lynn und Jasmin


