_Lehrlingswoche 2026
3- GANG MENU NACH WAHL GO’OO :€

3 service au choix

Sorbet als Zwischengang: Holunderblite, Rose, Champagne + 5€
Sorbet en interlude: fleur de sureau, rose, champagne + 5€

ANGEPASSTE WEINSELEKTION 35,00 €
Sélection de vins adaptée




Yorspeisen - Entrées

Kalbstatar, Senfcreme, konfiertes Ei, Granny Smith, Brioche
Tartare de veau, creme de moutarde, ceuf confit, Granny Smith, brioche

Sellerietatar, Senfcréme, konfiertes Ei, Granny Smith, Brioche
tartare de céleri, creme de moutarde, ceuf confit, Granny Smith, brioche

Pietri, Vermentinu 2024, ile de Beauté - Korsika, Frankreich

E 850 € @ 3400 €

Wolfsbarsch, Risotto mit griinem Spargel,
gerostete Cashews, frische Krauter
Bar, risotto aux asperges vertes, noix de cajou grillées, herbes fraiches

Ramoén Bilbao, Verdejo 2024, Early Harvest - Ruenda, Spanien

&P 9,00 € i 36,00 €



Hauptoédnge - Plats principatx

Beef Wellington, Rotweinjus, Fondantkartoffeln,
glasiertes Sommergemiise, Aubergine, Rucola
Beef Wellington, jus au vin rouge, pommes fondantes,
légumes d'été glacés, aubergine, roquette

Lagrein 2023 - Kellerei Girlan - Sudtirol, Italien

i 11,50 € @ 39,00 €

Lachsforelle, Miso-Lack, Friuhlauch, Blumenkohl-Tahinplree,
SuBkartoffel, asiatische Méhrenvariation
Truite saumonée, lague au Miso, jeune poireau,
Purée de chou-fleur au tahini, patate douce,
variation de carottes a I'asiatique

Marinierter Tofu, Miso-Lack, Frihlauch, Blumenkohl-Tahinplree,
SuBkartoffel, asiatische Moéhrenvariation
gemarineerde tofu, lague au miso, jeune poireau,

Purée de chou-fleur au tahini, patate douce,
variation de carottes a I'asiatique

Mas de Pampelonne 2025, Maélou - Cotes de Provence, Frankreich

& 12,00 € i 43,00 €



Desserts

Brombeere, Tonkabohne, Mandel
MUre, feve tonka, amande

Passionsfrucht, Likor 43, Salzkaramell
fruit de la passion, Liqueur 43, caramel salé

Elisabeth , Gros Manseng 2025 - Cétes de Gascogne, Frankreich

i 6,00 € @ 34,00 €

“Vielen Dank fir die Unterstutzung unseres Projektes
“Guten Appetit!”
"Merci beaucoup pour votre soutien a notre projet
“Bon Appétit!"

Sven, Lars, Leon, Hannah, Kevin, Luka,
Lynn und Jasmin



