
Die Tische des Herzens
Les Tables du Cœur

2026
*Inklusive/ inclus:

2 Gläser Wein + 1/2 Liter
Wasser + 1 Kaffee oder Tee

2 verres de vin + 1/2 litre d’eau
+ 1 café ou thé

Menu ALL-IN
70.00€/pP*

5€ Zugunsten des Rettungshubschraubers CMH
Reversé au CMH



Amuse - Bouche
Amuse - Bouche

-

Blumenkohlmousse, gebeiztes Eigelb
Mousse de chou-fleur, jaune d’oeuf confit

oder/ou

Tagliatelle, Trüffel, Pilze, Parmesan
Tagliatelles, truffes, champignons, parmesan

-

Sous-vide gegarter Skrei, süß-saure Soße, 
Lotuswurzel, Pak-Choi, Eiernudel

Filet de skrei cuit sous vide, sauce aigre-douce, 
racine de lotus, pak-choï, pâtes aux oeufs

oder/ou

Entenfilet an Kumquatsoße, Topinambur, Kartoffelkrapfen
Filet de canette à la sauce kumquat,
 topinambour, pommes dauphines

-

Araguani Schokolade (Valrohna 72%), Granatapfel, Chili
Chocolat Araguani (Valrhona 72 %), grenade, piment

oder/ou

Zitrone, Fenchelconfit, Tannenhonig
Citron, confit de fenouil, miel de sapin


