
Kraftbrühe “Célestine” vom Wild
Consommé “Célestine” de gibier

Wildbouillon “Célestine”

Lachs, Rote Bete, Kokosschaum
Saumon, betterave rouge, émulsion de noix de coco

Zalm, rode biet, kokosschuim

Maispoularde gefüllt mit Trüffel, 
Schwarzwurzelvariation, Kartoffelgratin
Suprême de poulet jaune farcie à la truffe, 

variations de salsifis, gratin de pommes de terre
Gele kip gevuld met truffel, 

variatie van schorseneren, aardappelgratin

Mandarine, Spekulatius, Eierlikör
Mandarine, spéculoos, advocaat
Mandarijn, speculoos, advocaat

Weihnachtsmenü Wintertraum 

76 €



Variation von Gänseleber, Gewürzbrot, 
Zwiebel, Pflaume, Porto

Variation de foie gras, pain d’épices, oignon, prune, porto
Variatie van ganzenlever, kruidkoek, ui, pruim, port

Sous-vide gegarter Kabeljau, süß-saure Soße, 
Lotuswurzel, Pak-Choi

Cabillaud cuit sous-vide, sauce aigre-douce, 
racine de lotus, pak-choï

Sous-vide gegaarde kabeljauw, zoetzure saus, 
lotuswortel, paksoi

Hirschkalbfilet, Kalamansi-Anis-jus, Chicorée, 
Möhre, Kastaniencrème, Kartoffelkrapfen

Filet de faon, jus au kalamansi et à l’anis, chicorée, 
carotte, crème de châtaigne, pommes dauphines
Filet van hertenkalf, kalamansi-anijsjus, witloof, 

wortel, kastanjecrème, “pommes dauphines”

Araguani (Valrohna 72%), Granatapfel, Chilli
Araguani (Valrhona 72 %), grenade, piment

Araguani (Valrhona 72 %), granaatappel, chili

Weihnachtsmenü Gourmet

90 €


