BUTGENBACHER HOF

HOTEL | WELLNESS | RESTAURANT

Menu du soir 11/04/2024
Avondmenu 11/04/2024

Notre menu du jour est nouvellement créé chaque jour par notre équipe de
cuisine. L'accent est surtout mis sur les produits régionaux saisonniers.
Ons avondmenu wordt elke dag opnieuw door ons keukenteam samengesteld.
Daarbij staan bovenal de regionale seizoen producten centraal.

Consommé d'oignons, quenelles de parmesan
Consommeé van ui, knoedels van parmezaan

Truite saumonée, céleri braisé,
pamplemousse, cresson de capucine
Zalmforel, gestoofde selderij,
grapefruit, kapucijnerspruit

Pintadeau, sauce chorizo, risotto aux poivrons,
tomates cerises multicolores, poivrons
Parelhoen, chorizosaus, paprikarisotto,
kleurrijke kerstomaatjes, paprika

Banane, Dulce de leche
Banaan, Dulce de leche

Suggestion de vin / Wijnsuggestie

WeiBwein / White Wine
Riesling 7 Terroirs 2021
Gut Hermannsberg, Nahe, Deutschland

Rotwein / Red Wine
Beaujolais Nouveau 2023
Famille Chasselay, France

69,00 €

10,00 €

25,00 €

37,00 €

14,00 €

45,00€

35,00€
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Menu gourmet 4-services / 4-gangen ~ 81,00€
Fijnproeversmenu 6-services / 6-gangen + 8900<€

Notre cuisine est heureuse de vous présenter les meilleurs produits que la
saison nous offre. Des produits régionaux et internationaux!

Ons keukenpersoneel verheugt er zich op u de beste producten van het seizoen
voor te schotelen. Regionaal en internationaal!

Tartare de saumon, camomille, échalote 26,00 €
Tartaar van zalm, kamille, sjalotje

Soupe blanche de tomates, huile de piment 12,00 €
Witte tomatensoep, chili-olie e

Poitrine de porc asiatique, pak-choi et creme de riz 26,00 €
Aziatische buikspek, paksoi en rijstcreme

Yaourt a la menthe, orange sanguine ‘ 9,00 €
Yoghurt met munt, bloedsinaasappel \

Filet de veau, sauce au vin rouge et au vinaigre balsamique, 44,00 €
bébés épinards marinés, asperges vertes, purée aux épinards
Filet van kalf, rode wijn-balsamico saus, gemarineerde babyspinazie
groene asperges, spinaziepuree

Plateau de fromages régionaux, miel a la truffe + 8,00 € 14,00 €
Regionaal kaasplateau, truffelhoning

Parfait a la rhubarbe, shiso, vanille 14,00 €
Parfait van rabarber, shiso, vanille

Suggestion de vin / Wijnsuggestie

Vin blanc / Witte wijn 42,00 €
Platt&Riegl Pinot Bianco 2022
Cantina Girlan, Sudtirol, Italien

Vin rouge / Rode wijn 34,00 €
Vent de Face Bio 2020
Chéateau Chillac, Bordeaux, France
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Tranché en salle (pour 2 personnes) 90,00 €
Cetrancheerd in het restaurant (voor 2 personen)

Notre classic : Chateaubriand juteux du boeuf domestique
Sauce Béarnaise, Pommes-Frites et un tas de Ilégumes du
marché

Onze klassieker: Sappige Chateaubriand van het inheemse rund
Béarnaise saus, frietjes en heel veel marktgroenten

Plats principaux alternatifs
Alternatieve hoofdgerechten

Dorade, Iégumes méditerranéens au four, pesto
Zeebrasem, mediterrane ovengroenten, pesto

Loempia, riz, bowl de Iégumes, vinaigrette au sésame Y
Loempia, rijst, groentenbowl, sesamvinaigrette Y

Clients végétariens
Vegetarische gasten

Bien évidemment nous désirons également choyer nos clients végétariens.
Veuillez nous laisser savoir si vous ne mangez ni de poisson, ni de viande pour
que nous puissions vous proposer des plats alternatifs.

Natuurlijk wensen wij ook onze vegetarische gasten te verwennen. Gelieve ons te
laten weten indien u geen vis of vlees eet zodat wij u alternatieve gerechten
kunnen aanbieden.

Veuillez nous informer en cas d’intolérance alimentaire et allergies afin de
pouvoir vous proposer des plats en conséquence

Gelieve ons in te lichten over voedselintolerantie en allergieén zodat wij u
aangepaste schotels kunnen voorstellen.

42,00 €

29,00 €



