
 

 

Menu du soir 13/04/2024 69,00 € 
Avondmenu 13/04/2024  
 
Notre menu du jour est nouvellement créé chaque jour par notre équipe de 
cuisine.  L'accent est surtout mis sur les produits régionaux saisonniers. 
Ons avondmenu wordt elke dag opnieuw door ons keukenteam samengesteld. 
Daarbij staan bovenal de regionale seizoen producten centraal. 
 
 
 
 

 
Crème de volaille 

Crèmesoep van gevogelte 
 10,00 €   

   
Spaghetti, truffes d'été, jaune d'œuf confit, parmesan  
Spaghetti, zomertruffel, gekonfijte eidooier, Parmezaan 

 25,00 € 

   
Filet d'agneau en manteau de pommes de terre, jus à la sauge, 
canelloni de courgettes, crème à l'ail, pommes de terre au four 

Lamsfilet, saliejus, courgette canelloni,  
knoflookroom, aardappel 

 37,00 € 

   
Granny Smith, estragon, yaourt 
Granny Smith, dragon, yoghurt 

 14,00 € 

 
 
 
 
Suggestion de vin / Wijnsuggestie 

 

  

  

Weißwein / White Wine  38,00€ 
Pasmados 2020  
Peninsula de Setubal, Portugal  

  

Rotwein / Red Wine  42,00€ 
Clos des Nines 2019  
Lorée, Languedoc, France   



 

 

Menu gourmet 4-services / 4-gangen 81,00 € 
Fijnproeversmenu 6-services / 6-gangen         +    89,00 €  
 

Notre cuisine est heureuse de vous présenter les meilleurs produits que la 
saison nous offre. Des produits régionaux et internationaux! 
Ons keukenpersoneel verheugt er zich op u de beste producten van het seizoen 
voor te schotelen. Regionaal en internationaal! 
 
 

Tartare de saumon, camomille, échalote 
Zalmtartaar, kamille, sjalot  

26,00 €   

   
Soupe blanche de tomates, huile de piment 

Witte tomatensoep, chili-olie  
12,00 € 

   
Poitrine de porc asiatique, pak-choï et crème de riz 

Aziatische buikspek, paksoi en rijstcrème  
26,00 € 

   
Yaourt à la menthe, orange sanguine 
Yoghurt met munt, bloedsinaasappel  

9,00 € 

   
Filet de veau, sauce au vin rouge et au vinaigre balsamique,  

bébés épinards marinés, asperges vertes, purée aux épinards 
Filet van kalf, rode wijn-balsamico saus, gemarineerde babyspinazie  

groene asperges, spinaziepuree 

 
44,00 € 

   
 Plateau de fromages régionaux, miel à la truffe 

Regionaal kaasplateau, truffelhoning 
+ 8,00 € 14,00 € 

   
Parfait à la rhubarbe, shiso, vanille 

Parfait van rabarber, shiso, vanille  
14,00 € 

 
 
Suggestion de vin / Wijnsuggestie 

 

  

Vin blanc / Witte wijn   42,00 € 
Platt&Riegl Pinot Bianco 2022  
Cantina Girlan, Südtirol, Italien  
  

Vin rouge / Rode wijn  34,00 €                  
Vent de Face Bio 2020  
Château Chillac, Bordeaux, France  



 

 

Tranché en salle (pour 2 personnes)  90,00 € 
Getrancheerd in het restaurant (voor 2 personen) 
 
Notre classic : Chateaubriand juteux du bœuf domestique 
Sauce Béarnaise, Pommes-Frites et un tas de légumes du 
marché 

  

Onze klassieker: Sappige Chateaubriand van het inheemse rund 
Béarnaise saus, frietjes en heel veel marktgroenten  

  

 
Plats principaux alternatifs 
Alternatieve hoofdgerechten 
 
Dorade, légumes méditerranéens au four, pesto 
Zeebrasem, mediterrane ovengroenten, pesto 

 42,00 € 

 
 
Loempia, riz, bowl de légumes, vinaigrette au sésame   

  
 

29,00 € 

Loempia, rijst, groentenbowl, sesamvinaigrette  
  
 
 

  

Clients végétariens 
Vegetarische gasten 
 
Bien évidemment nous désirons également choyer nos clients végétariens. 
Veuillez nous laisser savoir si vous ne mangez ni de poisson, ni de viande pour 
que nous puissions vous proposer des plats alternatifs. 

Natuurlijk wensen wij ook onze vegetarische gasten te verwennen. Gelieve ons te 
laten weten indien u geen vis of vlees eet zodat wij u alternatieve gerechten 
kunnen aanbieden. 
 

Veuillez nous informer en cas d’intolérance alimentaire et allergies afin de 
pouvoir vous proposer des plats en conséquence  

Gelieve ons in te lichten over voedselintolerantie en allergieën zodat wij u 
aangepaste schotels kunnen voorstellen. 
 


